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— Morska 18, Stegna
PRZYSTAWKI MARKRARONY
CORNDOG ZOSMIORNICY V¢ ¢~ 44 TAGLIATELLE Z ) 59
majonez kolendrowy/ chilli/ salsa z KREWETKAMI

pomidorkow koktajlowych koper wioski/ chilli/ czosnek/ sos winno-

maslany/ jabtko zielone marynowane w winie
ZAPIEKANY KOZISER Z Vo /' 38

RAVIOLI Z POLICZKIEM ¢~ 59
MIODEM | FIGAMI WOLOWYM

wanilia/ pieczone pomidory/ oliwa chilli/
podane z pieczywem

TATAR WOLOWY SIEKANY 56

poledwica wotowa 100%/ siekane smazone
prawdziwki/ pieczarka portobello/ majonez
kolendrowy/ zottko/ kapary/ czosnek pieczony/

midd/ orzechy/ oliwa chilli/ plaster miodu /
figa/ krem pecorino

GNOCCHI Z KACZKA 62

piers z kaczki/ chorizo w sosie porto/
gruszka/ szalotka

QA

chipsy ziemniaczane/ podane z pieczywem %Q'
TALERZ RAKOW /7 V& 49 MAKARON Z KREGU SERA 89*
GOTOWANYCH

ok. 300g rakéw/ sos chimichurri/ majonez
pieprzowy/ podane z pieczywem

FOIE GRAS /7 59

kacza watrobka/ konfitura z czerwonej cebuli/
figi/ sos pieprzowy/ podane na grzance

domowe tagliatelle z kremowym
sosem, serwowane z ptongcego

kregu sera Grana Padano

*cena za osobe; zamadwienie dla
mMinimMum 2 osob

/UPY SALATRI
CEBULOWA Z RAKAMI ¢~ 39 CEZAR, (& Vs 47/ 52
grzanka z serem raclette do wyboru: z kurczakiem lub krewetkami w panko
Z MUSZLAMIV# 46 MIX SALAT ZMAJONEZEM @ V@ 45

bulion z owocdw morza/ mule/ sercowki/
pomidory San Marzano D.O.P./ papryka pieczona/
kolendra/ bazylia/ podane z pieczywem

KREM GRZYBOWY 7 (® 35

smazone prawdziwki/ chipsy z topinamburu/
Smietana grzybowa

KOLENDROWYM

grillowany pak choy/ koper wioski/ raki gotowane/
pomidorki koktajlowe

BURGERY

SMASH BURGER Z SEREM 59
RACLETTE

gruszka/ majonez pieprzowy/ rukola /
cebulka w occie balsamicznym/ podany z
frytkami

Z KASZANKA 52

ser cheddar/ sos chrzanowy/ ogdrek
kiszony/cebula czerwona/ satata/ podany z

frytkami
DODATKI
FRYTKI STEKOWE 14
ZIEMNIACZKI W PRZYPRAWACH 14
MIX SALAT Z OLIWA 14
~MIZERIA” Z BURAKA 14
WARZYWA KORZENIOWE 14
ZIEMNIACZKI Z SZAFRANEM 18
MIX SALAT Z MAJONEZEM 18
KOLENDROWYM | POMIDORAMI
AVOCADO Z OLIWA CHILLI 18
SOSY 8

PIEPRZOWY

DEMI GLACE

MAJONEZ DOMOWY

MAIJONEZ PIEPRZOWY

MAJONEZ KOLENDROWY

CHIMICHURRI

Do grup liczacych 6 oséb i wiecej doliczany jest serwis kelnerski w wysokosci 10% rachunku.

W porze obiadowej czas oczekiwania moze wydtuzy¢ sie do godziny. Usigdz wygodnie, zamow cos do
picia i ciesz sie beztroska chwilg, odpoczynkiem i wspolnym czasem z bliskimi! @



DANIA GLOWNE
GULASZ Z GESICH ZOLADKOW,® 59

pomidory/ $wiezy tarty chrzan/ ogérek
kiszony/ koper/ pietruszka / pieczywo

PRZEPIORKA W CALOSCI @ 69

sos demi glace/ prawdziwki/ ziemniaczki z
szafranem/ szpinak w $mietanie i pecorino

SCHAB GRILLOWANY Z KOSCIA & 59

konfitura z boczku/ ziemniaczki z czosnkiem/ &
mizeria z buraka/ koper/ kolendra

OSSOBUCO CIELECE 66

ziemniaczki z szafranem/ pietruszka/
skoérka z cytryny i pomaranczy/
warzywa korzeniowe

POLICZKI WOLOWE "~ 62

puree z boczku i musztardy fra ncuskiej/
sos pieprzowy / mix satat z majonezem

pieprzowym
POLEDWICZKI DROBIOWE 49

z frytkami i sosem pomidorowym

RYBY I OWOCE MORZA V&
FISH AND CHIPS % 52

poledwica z dorsza/ mus z groszku zielonego/
kolendra/ mieta / majonez kolendrowy/ chipsy
ziemniaczane/ frytki stekowe

PSTRAG W CALOSCI® 59

pieczony pstrag teczowy/ koper wioski/
pomarancza/ cytryna/ trawa cytrynowa/ ziemniaczki
z szafranem/ pieczone warzywa korzeniowe

GULASZZOWOCOW MORZAZ 69
RAKAMI
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POLEDWICA WOLOWA NA
KAMIENIU LAWOWYM

Plastry surowej dojrzewajgcej poledwicy
wotowe] podane na gorgcym kamieniu do

samodzielnego wysmazenia z sosem
pieprzowym + jeden dodatek

PRZYSTAN SMAKOW
BEEF SET

(poledwica 100g, antrykot 1509, rostbef 1509)

ANTRYKOT
300G/ 400G

45 /100G

POLEDWICA
200G/ 300G

49 /100G

ROSTBEF
200G/ 300G

42 /100G

T- BONE
500G

129 / SZT.

TOMAHAWK
+1000G

249 [ SZT.

179
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UNIKALNA KOMPOZYCJA:
OSMIORNICA 49

pomidory San Marzano D.O.P., mozzarella di Bufala
D.O.P., nduja, taleggio D.O.P., salsa z pomidorkéw

GRZYBOWA & 47

Sos biaty, mozzarella di Bufala D.O.P., prawdziwki,
scamorza, koper wtoski

DYNIA V7 45
pomidory San Marzano D.O.P., mozzarella di Bufala
D.O.P., dynia, kozi ser, figi, chilli, orzech wtoski

POLICZEK WOLOWY 49

pomidory San Marzano D.O.P., mozzarella di Bufala
D.O.P., cebula w occie balsamicznym, karczochy,
pecorino D.O.P.

RLASYCZNA ROMPOZYCJA:
MARINARA )# 27

pomidory San Marzano D.O.P, swiezy czosnek,
anchovies, oliwa extra virgin

MARGARITA V& 32

pomidory San Marzano D.O.P, mozzarella di Bufala
D.O.P., oliwa extra virgin

CAPRICCIOSA 35

pomidory San Marzano D.O.P, mozzarella, pieczarki,
witoska szynka cotto

NAPOLI 39
pomidory San Marzano D.O.P, mozzarella, salami
Napoli D.O.P., oliwki calamata

PICANTE 4 39

pomidory San Marzano D.O.P, mozzarella, salami
spianata piccante D.O.P., karczochy marynowane

QUATTRO# 45

biaty sos, gorgonzola, mozzarella, taleggio D.O.P.,
pecorino D.O.P., pistacje prazone, kasztany
marynowane

PARMA 47

pomidory San Marzano D.O.P, burrata D.O.P.,
prosciutto crudo, rukola, pomidorki, oliwa extra

wszystkie pizze podajemy

DESER CHALKA SMAZONA 34

. VNG virgin
lody waniliowe/ figi/ midd/ sos rabarbarowy

podane z pieczywem




APPETISERS
OCTOPUS CORNDOG 7Y YA

coriander mayonnaise/ chilli/ cherry tomato salsa

BAKED GOATS CHEESE )7/~ 38
WITH FIGS AND HONEY

vanilla/ baked tomatoes/ chilli oil/ served with
bread

CHOPPED BEEF TARTARE 56

100% beef fillet/ chopped porcini mushrooms/

portobello mushroom/ coriander mayonnaise/
egg yolk/ capers/ roasted garlic/ potato crisps/

served with bread

COOKED CRAYFISH /7 /& 49
PLATTER

crayfish (approx. 300g)/ chimichurri/
peppercorn mayonnaise/ served with bread

FOIE GRAS /7 59

duck liver/ red onion chutney/ figs/
peppercorn sauce/ served on toasted bread

SOUPS
ONION WITH CRAYFISH ¢/’ 39
served with toasted bread with raclette cheese
WITH MUSSELS V& 46

shellfish based broth/ mussels/ cockles/ San
Marzano tomatoes D.O.P./ roasted pepper/
coriander/ basil/ served with bread

WILD MUSHROOM CREAM 7 (&) 35

fried porcini mushrooms/ Jerusalem
artichoke crisps/ mushroom cream

proysiari=—

SMAROW

Morska 18, Stegna

PASTAS

TAGLIATELLE )ﬂ 59
WITH PRAWNS

fennel/ chilli/ garlic/ butter wine sauce/ wine
marinated green apple

BEEF CHEEK & 59
RAVIOLI

honey/ nuts/ chilli oil/ honeycomby/ fig/ pecorino
cream

DUCK GNOCCHI 62

duck breast/ chorizo in port sauce/
pear/ shallot

&

PASTA FROM CHEESE WHEEL 89*

homemade tagliatelle with cream
sauce, served from firm Grana
Padano cheese wheel

*price per person; order for the
mMinimum of 2 people

SALADS
CAESAR/’ ® Vo 47/ 52

choice of: chicken or prawns in panko

SALAD MIX WITH CORIANDER 45
MAYONNAISE @ V7

grilled pak choi/ fennel/ cooked crayfish/ cherry
tomatoes

)ﬂ meat-free dish (o) ﬁ Q przystansmakow.stegna
% contains nuts

@ gluten-free dish

| Www. przystansmakow.info.pl

\. 601-62-77-88

BURGERS

SMASH BURGER WITH 59
RACLETTE CHEESE

pear/ peppercorn mayonnaise/ rocket/
onion in balsamic vinegar/ served with chips

WITH BLACKPUDDING 52

cheddar cheese/ horseradish sauce/ pickled
gherkin/ red onion/ lettuce/ served with

chips

SIDE DISHES
STEAK FRIES 14
POTATOES WITH SPICES 14
MIXED SALAD WITH OLIVE OIL 14
BEETROOT SALAD 14
ROOT VEGETABLES 14
POTATOES WITH SAFFRON 18
MIXED SALAD WITH CORIANDER 18
MAYONNAISE AND CHERRY TOMATOES
AVOCADO WITH CHILLI OIL 18

SAUCES 8

PEPPERCORN
DEMI-GLACE
HOMEMADE MAYONNAISE
PEPPERCORN MAYONNAISE
CORIANDER MAYONNAISE
CHIMICHURRI

An additional 10% service charge will be added to the bill for groups of 6 or larger.

something to drink and enjoy your time spent with your companions!

During peak lunch/ dinner time the wait time can extend up to an hour. Sit comfortably, order @



MAIN COURSES
GOOSE LIVER STEW 59

tomatoes/ freshly grated horseradish/
pickled gherkin/fennel/ parsley/ bread

WHOLE QUAIL @ 69

demi-glace sauce/ porcini mushrooms/ saffron
potatoes/ creamed spinach with pecorino

GRILLED PORK TENDERLOINON 2
THE BONE /7 ®

bacon jam/ potatoes with garlic/ beetroot
salad/ fennel/ coriander

VEAL OSSOBUCO 66

saffron potatoes/ parsley/ lemon and
orange peel/ root vegetables

BEEF CHEEKS /’ 62

bacon and french mustard puree/
peppercorn sauce/ mixed salad with
peppercorn mayonnaise

CHICKEN TENDERLOINS 49

with chips and tomato sauce

FISHAND SEAFOOD V&
FISH AND CHIPS % 52

cod loin/ mushy peas/ coriander/ mint /
coriander mayonnaise/ potato crisps/ steak fries

WHOLE TROUT & 59

whole roasted rainbow trout/ fennel/ orange/
lemon/ lemongrass/ saffron potatoes/ roasted root
vegetales

SEAFOOD STEW WITH 69
CRAYFISH

served with bread

\Y B
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Morska 18, Stegna

SEASONEDSTEAKS (@)

RAW BEEF TENDERLOIN
SERVED ON LAVA STONE

Slices of raw dry-aged beef tenderloin
served on hot lava stone for self-grilling,
accompanied by peppercorn sauce and
one side dish

PRZYSTAN SMAKOW
BEEF SET

(tenderloin 100g, ribeye 1509, sirloin 1509)

={[=13% 3
300G/ 400G

45 /100G

TENDERLOIN 49 /100G

200G/ 300G
SIRLOIN 42 /100G
200G/ 300G

129 / PIECE

T- BONE
500G

TOMAHAWK
+1000G

249 / PIECE

DESSERT  FRIED CHALLAH 34

vanilla ice cream/ figs/ honey/ rhubarb sauce

/
all pizzas served with fresh

basil

p'llA } spicy

h“—_

SIGNATURE CREATIONS:
OCTOPUS 49

San Marzano tomatoes D.O.P., mozzarella di Bufala
D.O.P., nduja, taleggio D.O.P., cherry tomato salsa

WILD MUSHROOM )~ 47

white base sauce, mozzarella di Bufala D.O.P., porcini
mushroom, scamorza, fennel

PUMPKIN /7 45

San Marzano tomatoes D.O.P., mozzarella di Bufala D.O.P.,
pumpkin, goats cheese, figs, chilli, walnuts

BEEF CHEEK 49

San Marzano tomatoes D.O.P., mozzarella di Bufala
D.O.P., onion in balsamic vinegar, artichokes,
pecorino D.O.P.

CLASSICS:
MARINARA )z 27

San Marzano tomatoes D.O.P, fresh garlic,
anchovies, extra virgin olive oil

MARGARITA V& 32

San Marzano tomatoes D.O.P, mozzarella di Bufala
D.O.P., extra virgin olive oil

CAPRICCIOSA 35

San Marzano tomatoes D.O.P, mozzarella,
mushrooms, italian ham cotto

NAPOLI 39
San Marzano tomatoes D.O.P, mozzarella, salami
Napoli D.O.P., calamata olives

PICANTE 4 39

San Marzano tomatoesD.O.P, mozzarella, salami
spianata piccante D.O.P., marinated artichokes

QUATTRO)# 45

white base sauce, gorgonzola, mozzarella, taleggio
D.O.P., pecorino D.O.P., roasted pistachios,
marinated chesnuts

PARMA 47
San Marzano tomatoes D.O.P, burrata D.O.P.,
prosciutto crudo, rocket, cherry tomatoes, extra
virgin olive oil




